
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

Ingrédients : 
 

 1 melon bien mûr 

 1/4 de pastèque 

 1 citron 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cuisine 
Rien de tel qu’un 
granité aux fruits pour 
se rafraîchir ! 

Préparation : 
 

1. Coupe le melon et la pastèque en quartiers, enlève les pépins et retire la peau. 

Coupe les en morceaux et mixe les. 

2. Ajoute le jus de citron et de la menthe si tu le souhaites 

3. Mets la préparation dans un plat et place le au congélateur pendant 2 à 3 h. 

Remue  avec une fourchette ta préparation toutes les ½ heure de façon à obtenir 

une texture granitée. 

Profite du plaisir et des bienfaits de ce granité aux fruits ! 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 
 
 

En période de canicule, sorbets à volonté pour les animaux du zoo !  
 

Pour rafraîchir ses résidents, les soigneurs préparent des glaces adaptées à leurs goûts et 
leurs régimes alimentaires.   

 
Regarde comme ils apprécient ! 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 Glaces aux fruits  et légumes pour les primates  

Glaces à la viande pour les félins 

Le savais-tu ? 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Glaces au poisson pour les loutres et les ours 

 


