
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les ingrédients 

200 g de chocolat noir  

4 œufs entiers 

100 g de farine 

140 g de sucre en poudre 

½ sachet de levure 

1 sachet de sucre vanillé 

140 g de beurre 

 

La décoration 

  Pâte à sucre blanche 

  Colorants alimentaires 

  Décoration à parsemer 

 

Etape 1 

Commence par préchauffer le four à 170°C. 
Dans un récipient, mélange les œufs et le sucre avec un fouet jusqu’à 
obtenir un mélange mousseux.  
Incorpore progressivement la farine et la levure. 

 

 

Etape 3 

Beurre et farine ton moule à gâteau rond. Verse la pâte dans le 

moule et mets-le dans le four pendant 25 à 30 minutes. 

Astuce : pour savoir si ton gâteau est cuit, pique la pâte avec un 

couteau : la lame doit ressortir sèche ! 

CUISINE 

Réalise ton gâteau intergalactique 

Etape 2 

Fais fondre le chocolat avec le beurre à feu doux dans une 
casserole.  
Verse le chocolat fondu dans la pâte et mélange bien. 



 
 

                        

Pour la décoration du gâteau 

Avec la pâte à sucre, confectionne 9 boules de tailles différentes correspondant à la taille 

du soleil et des 8 planètes du système solaire 

Colore les boules avec les colorants alimentaires. N’oublie pas de te laver les mains entre 

chaque couleur. A partir des 3 colorants de base, tu peux créer tes propres couleurs. 

 Tu peux laisser les boules refroidir au réfrigérateur pour éviter qu’elles se ramollissent. 

Pendant que tes boules refroidissent, 

dessine les 8 orbites autour du soleil. 

Pose le soleil au centre et les 

planètes autour. 

Ton gâteau intergalactique est 

terminé. 

 

Régale-toi bien en famille ou 

avec tes amis ! 
 

 


